
IL VINO

NOME DEL VINO RED LABEL

DENOMINAZIONE VINSANTO DEL CHIANTI D.O.C

VITIGNI 100% TREBBIANO

ANNATA 2015

ZONA DI PRODUZIONE MONTESPERTOLI  - TOSCANA

VIGNETI CANTINI (1974) - MARTINI (1974)

ALTITUDINE 260 METRI SUL LIVELLO DEL MARE

NATURA DEL TERRENO LIMO ARGILLOSO

DENSITÀ DI PIANTAGIONE 3.500 CANTINI -  3.500 MARTINI PIANTE PER ETTARO

PERIODO DI RACCOLTA FINE SETTEMBRE

PRODUZIONE DI UVA 2,50 KG PER VITE

APPASSIMENTO DELLE UVE 4 MESI SULLE STUOIE

VINIFICAZIONE IN PICCOLI CARATELLI DA 50 - 100 - 200 LITRI

INVECCHIAMENTO 6 ANNI 

IN CARATELLI DI ROVERE E CASTAGNO

NUMBERO DI BOTTIGLIE 3.000

NOTE ANALITICHE

ALCOOL 13,75 % VOL

SOLFOROSA 71 mg/l TOTAL

ZUCCHERI RESIDUI 219 g/lt

ACIDITÀ TOTALE 6,65 g/lt

NOTE DI DEGUSTAZIONE

COLORE AMBRA BRILLANTE

BOUQUET BOUQUET INTENSO ED ELEGANTE DI FICHI SECCHI, 
ALBICOCCA DISIDRATATA, MIELE DI CASTAGNO, MALLO 
DI NOCE, SEGUITI E ARRICCHITI DA ALITI MENTOLATI, 
GLICINE, CEDRO CANDITO, ZUCCHERO A VELO E 
CARAMELLO SALATO

GUSTO IMPATTO GUSTATIVO AVVOLGENTE E DINAMICO, LA 
FRESCHEZZA SORREGGE LA STRUTTURA E LA PIENA 
PERSISTENZA DEL SORSO MAI STUCCHEVOLE
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